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Culinary Boutique

Eindejaarsfolder
2026 - 2027

WIij wensen u fijne
feestdagen!

Bestel via
info@itisco.eu OF webshop

Geen betaling & bevestiging
= geen bestelling

Bestelling Kerst ten laatste op 21
december
Ophalen 24 december: 9u - 12u

Bestelling Oudejaar/ Nieuwjaar
ten laatste op 28 december
Ophalen 31 december: 9u -12u

THUISLEVERING MOGELIJK
REGIO WESTKUST

Openinguren Kerstvakantie
21 - 23/12: GESLOTEN
24/12:9 - 12u
25/12: GESLOTEN
26/12:9u - 17u
27/12:9u -17u
28-30/12: GESLOTEN
31/12: 9u - 12u
1/01: GESLOTEN
2/01:9u - 17u
3/01:9u - 17u

APERO
Handgesneden jamon € 11,5/
Iberico ham, wit label 100G
Aperitief plank (Vanaf 2p) €10 p.p

o 2x fijne charcuterie, 2x Spaanse
worst, 2x kaas, olijfven, hummus &
zwarte pepercrackers

Aperitief plank Deluxe
(Vanaf 2p)
e |berico ham, 2x fijne charcuterie,
2x Spaanse worst, 2x kaas, olijven,
hummus & zwarte pepercrackers

€12 p.p

Oesters € 3,5/stuk
Gegratineerde oesters € 5,5/stuk
Assortiment hapjes € 16/p.p

» Avocadocréme - gerookte zalm
e Garnaal cocktalil
e Frisse couscoussalade

e Tartaar van rode biet & feta
e Mousse van beenham x
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LUXE

Garnaalkroket € 5/stuk
Gegrilde langoustines £ 5/stuk
« kruidenboter
Gegrilde kreeft
o VG: 1/2 kreeft €295p.p
« HG: volledige kreeft €59 p.p
Kreeft belle vue
« VG: 1/2 kreeft €29,5p.p
« HG: volledige kreeft €59 p.p
Kreeft thermidor
o VG: 1/2 kreeft €29,5p.p
« HG: volledige kreeft €39p.p
Koude schotel zalm €29p.p

« Noorse gepocheerde zalm, gerookte
Noorse zalm, handgepelde Nieuwpoortse
garnalen

« Salade, tomaat, gevuld eitje,
komkommer, radijs
« Huisgemaakte cocktailsaus

VANAF 4 personen

Notenbroodje (2personen) €5/stuk

FINE DINING MENU

Vitello tonnato
Gebakken coquille
met creme van knolselder,
salsa pompoen & spek
Gevulde kwartel
fine champagne
Wintergroenten
Gratin dauphinois

OF

Gebakken zeebaars
beurre blanc
Wintergroenten
puree

X

Mousse van mascarpone
Coulis rode vruchten
Witte chocolade

Menu 4 gangen: €69 p.p.

PAELLA

Onze paella’s zijn te bestellen
per 2 personen

Paella met kip €42/2pers.

Paella met zeevruchten €42/2pers.

Paelle met kip &
zeevruchten

€46/2pers.

Paella met kreeft €79,9/2pers.

Boissons

Cava Permont’s brut nature
PROMOTIE: €14,2/fles ipv €15,95
€85/6 flessen ipv €95,5

Rode wijn Algars €11,9/fles
Witte wijn Algars €11,9/fles
Rose wijn Algars €11,9/fles
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